
出演者がおすすめするグルメや商品を紹介。お客さまと出演者がコメントを通じてコミュニケーションを
取りながら、商品を購入できる、「ライブコマース」サービスです。

&L&（アンドランド）とは

全12種お鍋紹介
チャンカワイさん （Wエンジン）

北海道・東北地区お鍋紹介
いぎなり東北産

九州地区お鍋紹介
伊万里 有さん

＆L&「お鍋紹介」ライブ配信情報
～出演者～

ライブ配信・アーカイブは
こちらから ＞＞＞＞＞＞
https://and-land.jp

Twitter（@andland_info）
こちらから ＞＞＞＞＞＞

でライブ配信決定!

アンドランド
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佐賀県出身。
出演作品：ミュージカル『刀剣乱舞』
～幕末天狼傳～長曽祢虎徹役 他

※内容が一部変更、また、やむを得ず配信が中止になる場合が
ございますのでご了承ください。三重県出身。2000年にお笑いコンビ、Wエンジン

を結成。テレビやラジオなどで生中継・ロケリポー
ターとして年間200日以上全国各地を飛び回る。

東北地方出身メンバー 9人による
アイドルグループ

愛称は東北産で、ファンの総称は皆産（みなさん）。

動画で
チェック！

チャンカワイ
（Wエンジン）

ご紹介する鍋全12種類の詳細はP.3～P.4ページをご覧ください。

出演者やライブ配信日時、アーカイブ
配信の詳細、お得な情報は&L&公式
ページ・Twitterでご確認ください。

も
っ

と自
由で

、たのしい贈り

物
を
。

ご自宅用にも

ギフトにも

-12/27 火ENT・SM／ KR・OK　配布期間：10/4 火

受付期間

年内お届けの受付は12/17迄

１１月上旬（１１月７日）より
お届け開始

10
4

三重の魚みんなうまいで～

特 

集

My ゆずこしょう・本格スパイスカレーなど
作って楽しい体験ギフト

一度は食べたいあの鍋
＆全国名店の鍋

革命マグロ「まぐろまん」



キハダ
まぐろ

赤
カマス

イサキ
かん
ぱち

三重のおさかなが
届くまでを

動画でチェック!!

1 ●お申込み方法・各種マークについては、P.63〜ご覧ください。　●お申込みから8〜14日前後でお届け。
※記載の消費期限・賞味期限（30日以下の商品を記載）は、製造・加工日からの日数です。（お届けにかかる日数も含まれております。）　※写真は全てイメージです。

年 内 235787

三重ブランド 伊勢海老
税抜
価格8,333円

税込
価格9,000円

三重ブランドに認定された三重県自
慢の伊勢海老です。半割にして瞬間
冷凍させた状態でお届けします。
	●三重県伊勢志摩産伊勢海老（約
400g・半割加工品）×1
	●賞味期限:30日
�受付期間12/17迄 � お届け期間 12月下旬 迄

� 無包装 冷凍 のし不可 �

年 内 048082

三重県産直 
天然魚のお刺身
食べ比べセット
税抜
価格5,000円

税込
価格5,400円

旬の時期に水揚げされた伊勢志摩の天然魚
を瞬間冷凍しました。産直ならではの味わい
を食べ比べでお楽しみください。
	●キハダまぐろ、赤カマス、イサキ、かんぱち
（各約100g）の中からおまかせ3種類
	●賞味期限:30日

受付期間12/17迄 � お届け期間 12月下旬 迄

� 無包装 冷凍 のし不可 �

※お届けするのは上記4種のうち、おまかせ
3種各1パック（計3パック）になります。

私たちの中から3種類届くよ！

三重
の魚みんなうまい

で～！

三重
の魚みんなうまい

で～！



2

全
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年 内 049021

三重県答志島のトロさわら 
一本釣りトロさわらの炙り
税抜
価格5,093円

税込
価格5,500円

脂の乗った時期にだけ水揚げされる「答志島トロさわ
ら」は一本釣りで釣り上げられたものを船上で活〆し、
魚体長や脂肪率など一定の基準をクリアしたものにだ
け与えられる称号です。この貴重な魚をていねいに炙
り加工してお届けします。

	●トロさわら炙り（約200g）×2
	●賞味期限:30日

受付期間12/17迄 � お届け期間 12月下旬 迄

� 無包装 冷凍 のし不可

年 内 049642

伊勢志摩てこね寿司セット
税抜
価格3,519円

税込
価格3,800円

かつおを使った伊勢志摩の郷土料理「てこね寿司」
です。ご家庭で伊勢気分を味わえます。
	●2合用（漬込みかつお170g、調合酢70㎖）×3

受付期間12/17迄 � お届け期間 12月下旬 迄

� 簡易包装 冷凍 のし不可 �

年 内 049769 年明け 183536

貝新物産 伊勢祝い鍋
税抜
価格10,000円

税込
価格10,800円

三重県の縁起の良い食材ばかりを集め、贅沢な鍋セットにしま
した。「伊勢海老」「真鯛」「はまぐり」と“ハレの日” の集いの
場にピッタリです。
	●伊勢海老	約150ｇ（ハーフカット×2）、伊勢まだい、伊勢湾産
はまぐり各6、極太うどん×2、鍋つゆ500g×1	※3～4人前
	●賞味期限:30日

� 無包装 冷凍 �

三重
の魚みんなうまい

で～！

三重
の魚みんなうまい

で～！
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商
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年 内 049870 年明け 184046

北海道 北海あんこう鍋セット
税抜
価格4,352円

税込
価格4,700円

北海道産のアンコウを贅沢に使った鍋です。肝をつぶし
て作る肝だしのアンコウ鍋は独特の味わいが楽しめます。
	●あんこう1kg、スープの素80g×2、昆布1枚
無包装 冷凍 �

100
ポイント
プレゼント

年 内 049924 年明け 184072

小樽海洋水産 
紅ズワイまるごと海鮮鍋
税抜
価格5,500円

税込
価格5,940円

北海道で水揚げされた紅ズワイガニをまるごと
一杯使用した海鮮鍋。鍋たれには新鮮な甘えび
から作られた「甘えび魚醤油」を隠し味に使用
し風味豊かな味わいをお楽しみいただけます。
	●ボイル紅ズワイガニ約380g・姿、
助宗鱈切身40g×3、
するめいかカット100g、
かに入りつみれ、えび入りつみれ、
とりごぼうつみれ各3、
うどん250g、
えび魚醤油入たれ50㎖×2
	●賞味期限:30日
無包装 二重可 冷凍 �

100
ポイント
プレゼント

年 内 050230

地鶏 青森シャモロック鍋
税抜
価格4,398円

税込
価格4,750円

きめ細やかな肉質ながら噛むごとに濃厚な旨味が増すもっちりとした食感の
青森県特産の地鶏「青森シャモロック」。シャモロック肉入りのつみれ、シャ
モロックのだしを濃縮したスープ、国産のささがきにんじん・ごぼうがセット
になっておりますのでお好みの野菜を加えてお召し上がりください。
	●シャモロックスライス約100g ×2、シャモロック入りつ
みれ約100g×1、シャモロックガラスープ100㎖・8倍
濃縮×1、（ささがきにんじん、ごぼう）150g×１

※東急百貨店経由の商品です。
受付期間12/15迄 � お届け期間 11月下旬〜12月下旬 迄

無包装 冷凍 �

年 内 050258

秋田比内や 
比内地鶏きりたんぽ鍋
税抜
価格5,500円

税込
価格5,940円

日本三大地鶏の比内地鶏と秋田県産あきたこま
ち米のきりたんぽ。本格派「きりたんぽ鍋」をお
手軽にお召し上りいただけます。
	●きりたんぽ×6、比内地鶏カット正肉200g、
比内地鶏ミンチ約100g、
比内地鶏がらスープ1ℓ、
鍋っこ醤油200㎖×各1
※髙島屋法人事業部経由の商品です。
※髙島屋各店、店頭では承っておりません。
受付期間12/17迄 � お届け期間 11月下旬〜12月下旬 迄

簡易包装 冷凍 �

年 内 050259 年明け 184260

とやま食販 
白えび雪見鍋・氷見うどんセット
税抜
価格8,880円

税込
価格9,590円

天然の生簀といわれている富山湾で獲れた白えびと天然ブ
リ。２つの素材を白えびの旨味が凝縮した出汁と合わせて
お楽しみください。〆にぴったりな氷見うどんもご一緒に。
	●白えび200g、ブリ120g、山芋120g、白えびだし
450㎖、白えびだしパック10g、氷見うどん（乾麺）
360g×各1	※2人前

� 無包装 冷凍 �

年 内 050266

京都糸源 鴨鍋
税抜
価格4,537円

税込
価格4,900円

合鴨ロースとつくね、鴨だし、五割そばがセットになっ
た鴨鍋です。お好みで野菜や豆腐などを加えてお楽し
みください。
	●合鴨ロース130g、合鴨つくね6個、五割そば160g×各
2、鴨だし濃縮スープ30g、山椒0.2g×各4	※4人前

受付期間12/17迄 � お届け期間 12月下旬 迄

� 簡易包装 冷凍 �

全国の鍋
大集合

北海道

青森県

秋田県

富山県

京都府

北海道

※ポイントはご購入
の翌月末付与予定
※ポイントはレジ
にご提示いただい
たカードに付与い
たします。
※ご提示し忘れた
場合は、ポイント付
与ができません。

対象期間
10/4（火）～
12/27（火）

dポイントdポイント
Ponta・Ponta・

カード会員限定

100
ポイントプレゼント

1商品お買上げにつき

上記マークの
ついた商品に限り
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年 内 050575

島根・シーライフ 天然クエ鍋
税抜
価格7,000円

税込
価格7,560円

天然の本クエをぶつ切りにカットしてお届けいた
します。ぷりぷりとした白身の高級魚クエの旨味
をたっぷりと味わいいただけます。
	●クエ切身250g、クエアラ250g、ポン酢90㎖、
昆布1枚

受付期間12/17迄 � お届け期間 12月下旬 迄

無包装 冷凍

年 内 050633

広島県漁連 広島かきと
レモンサーモンの
塩麹レモン鍋
税抜
価格5,306円

税込
価格5,730円

広島県産の魚介にこだわり、レモンの
香る塩麹鍋に仕上げました。〆はセッ
トのラーメンでどうぞ。
	●冷凍かき200ｇ、広島レモンサーモン
4切160ｇ、中華麺200ｇ×各２、小
いわし入りつみれ団子80ｇ、レモン
塩麹150ｇ、かつおだし20ｇ×各1

※髙島屋法人事業部経由の商品です。
※髙島屋各店、店頭では承っておりません。
受付期間12/17迄 � お届け期間 11月下旬〜12月下旬 迄

簡易包装 冷凍 �

年 内 050921

関とら本店 
とらふくちり詰合せ
税抜
価格5,000円

税込
価格5,400円

とらふくの身とアラで、美味しさ溢れ
るふくちり鍋用にしました。お好みの
野菜を入れて、ふくのちり鍋をお楽し
みください。
	●とらふぐちり250g（とらふぐ切身
100g・とらふぐアラ150g）、ふぐ
白子豆腐130g ×各1、ふく醤油
30㎖、もみじおろし10g×各3

※髙島屋法人事業部経由の商品です。
※髙島屋各店、店頭では承っておりません。
受付期間12/17迄 � お届け期間 11月下旬〜12月下旬 迄

� 簡易包装 冷凍 �

年 内 051334 年明け 184341

やまや 博多もつ鍋セット
税抜
価格5,500円

税込
価格5,940円

国産牛もつを使用した「あごだし醤油味」
は長崎県産の焼きあごをベースに上品に
仕上げたすっきりした甘口です。
	●牛小腸（国産）400g、スープ（濃縮タ
イプ）200g×各1､ちゃんぽん麺150g
×2、にんにく2.5g、唐辛子0.5g×各1
※3～4人前
簡易包装 冷凍 �

100
ポイント
プレゼント

年 内 051518

大分「絆屋」 
大分かぼすブリしゃぶセット
税抜
価格5,000円

税込
価格5,400円

大分県のブランド「かぼすブリ」をしゃぶしゃぶ用
に切身にして和風魚介スープとセットしました。
カボスのほのかな香りと脂ののったブリをご堪能
いただけます。
	●かぼすブリしゃぶしゃぶ用400g、和風だし
スープ250g､かぼすポン酢70㎖×各1、もみじ
おろし5g×4
	●賞味期限:30日

受付期間12/17迄 �� お届け期間 12月下旬 迄

� 簡易包装 二重可 冷凍 �
年 内 051525
年明け 184353

嬉野温泉名物 
温泉湯豆腐
税抜
価格3,889円

税込
価格4,200円

日本三大美肌の湯として知られる嬉野温泉の名
物湯豆腐です。調理水を用いて湯豆腐にするこ
とにより豆腐が溶け出し、汁が白濁して淡雪のよ
うな優しい食感が楽しめます。白だしで味付け
し、スープ仕立てでお召し上がりください。
	●温泉とうふ（400g）×3、温泉とうふ用調理水
（1,000㎖）×1、白だし（38g）×2
	●賞味期限:9日
簡易包装 冷蔵 �

全国の鍋
大集合

福岡県

大分県

佐賀県

島根県 広島県

山口県
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年 内 238755

高橋商店 ゆずこしょう作り体験キット
税抜
価格3,000円

税込
価格3,300円

	●九州産青ゆず×3、国産青唐辛子40g、保存容器、シール、説明書
×各1
	●賞味期限:30日

受付期間12/10迄 � お届け期間 12月下旬 迄 � 包装 冷凍

年 内 051754

TAKECO1982 スパイス専門店カリーキット・マサラドレッシング
税抜
価格4,000円

税込
価格4,320円

	●キーマカリーキット（カレー粉25g・スパイスセット3g・柿チャツネ20g・カイエンペッパー1g）、マサラドレッシン
グ200㎖×各1

受付期間12/17迄 � お届け期間 12月下旬 迄 � 簡易包装 二重可 �

高橋商店のロングセラー商品「ゆずすこ」にも使用して
いる九州産の青ゆずと、国産の青唐辛子をセットにし
ました。青ゆずの爽やかな風味と青唐辛子の鮮烈な
辛さ、確かな歯ごたえは手作りならではです。急速冷
凍した新鮮な素材から作る旨さをお楽しみください。

1982年創業、福岡・久留米の
本格スパイス専門店「TＡKE-
CO1982」から、ご自宅で作れるカ
リーキットとベストセラー万能ドレッ
シングのマサラドレッシングをセッ
トにしてお届けします。

スパイスか
ら

カレーを作
ろう！

MYゆずこしょうを作ろう!

作って楽しい!
体験ギフト
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年 内 051856 年明け 184649

こんぴらや 
巻いて熟成讃岐家うどん
税抜
価格3,000円

税込
価格3,240円

	●麺ロール500g×2、つゆ20㎖×6
	●賞味期限:30日

� 二重 �

年 内 051904

日本ハム 
長崎浪漫工房 骨付きハム
税抜
価格10,000円

税込
価格10,800円

	●骨付きハム1.2kg×1
受付期間12/17迄 � お届け期間 12月下旬 迄

� 簡易包装 冷蔵 �

お料理上級者さんは残った骨で
とんこつスープもとれちゃうかも！？

ロール状の麺生地を自分で切るから太さも自由自在！
讃岐うどんをもっと楽しめるなりきりうどん職人セットです。

おうち時間をちょっとかわいく＆楽しく。家庭で簡単にし
いたけの栽培が体験できるセットです。育てて食べる楽
しさを、自然豊かな岩手からお届けします。
採れたて新鮮な旬の味覚をお楽しみください。

年 内 236448

ミナカワ 岩手で作ったしいたけ栽培セット
税抜
価格3,182円

税込
価格3,500円

	●家庭栽培用しいたけ菌床ブロック、栽培用袋、栽培マニュアル×各1
	●到着後2～3日以内開梱

受付期間12/17迄 � お届け期間 12月下旬 迄 � 簡易包装 �

育てて収穫しよう！

みんなで切り分けよう！

うどん職人に
なりきろう！

作って楽しい!
体験ギフト
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全
国一律
送
料
込 
※一部
商
品
除
く

青
果
そ
の
他

青果品等、お届け
が予定より前後す
る商品、完売した
商品は、HPで掲
載しておりますの 
で、ご確認くださ
い。詳しくは、
http://lawson-
gift. jp
をご確認ください。

一番おいし
い時期にお
届けします
ので、お届
け時期を指
定いただく
ことはでき
ません。

ご注意
ください

年 内 056941

愛媛県産 紅まどんな1.7kg
税抜
価格4,167円

税込
価格4,500円

柑橘の中でも人気急上昇中の紅まどんな。ゼリー
のようななめらかな果肉を持ち、濃厚な甘さが特
徴です。
	●約1.7kg（7〜11個）

受付期間12/17迄  お届けのめやす 12/10〜12月下旬 迄  簡易包装  

年 内 056942

山形県産 ラ・フランス大玉3kg
税抜
価格4,194円

税込
価格4,530円

生産量日本一の山形県産。芳醇な香りとなめらかな
舌ざわりをお楽しみください。
	●約3kg（6〜10個）

受付期間12/10迄  お届けのめやす 11月下旬〜12月下旬 迄  無包装  

年 内 057104

新潟県産 ル・レクチェ2kg
税抜
価格5,398円

税込
価格5,830円

栽培が難しく生産量が少ないル・レクチェ。熟した
果肉は上品な香りと、とろけるようになめらかな食
感が特徴です。
	●約2kg（5〜8個）

受付期間12/10迄  お届けのめやす 12月上旬〜12月下旬 迄  簡易包装  

年 内 057335

香川県産 特大さぬき
ゴールドキウイ黄様（おうさま）
税抜
価格4,250円

税込
価格4,590円

キウイの一般常識をくつがえした「さぬきゴールド」
は、鮮やかに輝く黄金色の果肉、大きな果実、そして
酸味が少なく甘く、独特の甘い香りも楽しめる、これ
までになかった新しいキウイです。
	●約800g（6L〜8L・3個）

受付期間11/25迄  お届けのめやす 12月上旬 迄  無包装  

年 内 057446

福岡県産 
博多あまおう
税抜
価格4,750円

税込
価格5,130円

「あかい・まるい・おおきい・うまい」と4拍子揃った
いちごのトップブランドです。
	●約250g（5〜15粒）×2

受付期間12/17迄  お届けのめやす 11月下旬〜12月下旬 迄

 簡易包装 冷蔵  

年 内 057508

香川県産 さぬきひめいちご
税抜
価格4,000円

税込
価格4,320円

2005年に誕生した、おむすび形が愛らしい香川県
オリジナルのいちごです。大粒で糖度も高く、適度
な酸味も。たくさんの人に可愛がってもらいたいと
の思いを込めて「さぬきひめ」と名付けられました。
	●約400g（12〜18粒）

受付期間12/17迄  お届けのめやす 11月下旬〜12月下旬 迄

 無包装 冷蔵  

年 内 057514 年明け 184737

静岡県産 クラウン印マスクメロン
税抜
価格6,000円

税込
価格6,480円

1本の樹の中で1つだけを残し、匠の技術で最高の
メロンに仕上げていきます。愛情を込めて育てられ
たメロンは芳醇な香りと繊細な食感を持ちます。気
品漂うその外観はまさにフルーツの王様です。
	●約1.4kg×1	

お届けのめやす 11月下旬〜  簡易包装  

年 内 057890

潮ぶどう農園 
冬のシャインマスカット
税抜
価格6,944円

税込
価格7,500円

11月下旬〜12月収穫の冬のシャインマスカットの
樹でじっくりと熟した甘さは格別です。潮ぶどう農
園の豊富な経験とていねいな剪定で作りあげる1房
700gの大房ぶどうは、贈り物にも喜ばれます。
	●約700g（1房）

受付期間12/10迄  お届けのめやす 11月下旬〜12月下旬 迄

 簡易包装 冷蔵  

年 内 058095

山形県産 
サンふじりんご・
ラ・フランス詰合せ3kg
税抜
価格4,204円

税込
価格4,540円

盆地育ちの甘く蜜の入ったサンふじりんごと、甘く
芳醇な香りのラ・フランスを同時に楽しめます。
	●山形県産サンふじりんご×4、ラ・フランス×6	（約3kg）

受付期間12/10迄  お届けのめやす 11月下旬〜12月下旬 迄  無包装  



9 10●お申込み方法・各種マークについては、P.63〜ご覧ください。　●お申込みから8〜14日前後でお届け。
※記載の消費期限・賞味期限（30日以下の商品を記載）は、製造・加工日からの日数です。（お届けにかかる日数も含まれております。）　※写真は全てイメージです。

センスがいいねとほめられる
見ためも素敵なおくりもの

年 内 051925

アップル&ローゼス クラシックタルト
税抜
価格5,324円

税込
価格5,750円

	●クラシックタルト×1
	●賞味期限:冷凍で30日（解凍後冷蔵3日）

※東急百貨店経由の商品です。
受付期間12/15迄 � お届け期間 11月下旬〜12月下旬 迄

� 簡易包装 二重可 冷凍 �

年 内 051936

芦屋樂膳 
玄樂おはぎ彩り12種アソート
税抜
価格5,000円

税込
価格5,400円

	●玄樂おはぎ（粒あん･丹波黒きな粉･宇治抹茶･ゆず・
ほうじ茶・栗モンブラン･いちごモンブラン･抹茶モン
ブラン･ショコラ・ピスタチオ・ミックスナッツ・パンプ
キン）×各1	合計12個､黒みつ5g×2
	●賞味期限:30日

※東急百貨店経由の商品です。
受付期間12/15迄 � お届け期間 11月下旬〜12月下旬 迄

� 簡易包装 二重可 冷凍 �

信州松本産の平飼い卵とアーモンドプードル
をふんだんに使用。コクのあるクレームダマン
ドをたっぷり敷き込み硬めに焼き上げたタルト
生地に、シャキッとした食感を残してコンポート
した信州産りんごをのせて焼き上げました。

抹茶、いちご、栗モンブランのおはぎや柚子、
ピスタチオ、丹波黒豆きな粉など12種類を
セットにしました。

兵庫県芦屋市に店を構える「芦屋樂膳」の創作おはぎ。
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年 内 069295 年明け 186463

松阪まるよし 松阪牛すき焼き・しゃぶしゃぶ用
税抜
価格14,500円

税込
価格15,660円

ほどよい食感と甘く上品な香りを楽しめる贅沢なギフトです。
	●松阪牛	すき焼き、しゃぶしゃぶ用（ロース・肩ロース）500g

 二重 冷凍  

年 内 069334 年明け 186464

松阪まるよし 松阪牛焼肉用
税抜税抜
価格価格10,000円

税込
価格10,800円

柔らかな肉質ときめの細かい霜降りによる舌触りの良さをお楽しみください。
	●松阪牛焼肉用（肩・モモ・バラ）500g

 二重 冷凍  

年 内 069456 年明け 186642

神戸牛すき焼き用
税抜
価格7,500円

税込
価格8,100円

兵庫県産の黒毛和種として血統の純粋を永年に亘って保ち続ける但馬牛。その中で
も最高品質の牛だけに与えられる称号です。赤身であっさりとした味わいの中にも、
コク深い旨味をお楽しみいただけるモモ部位をすき焼き用にスライスいたしました。
	●神戸牛モモすき焼き用400g

 無包装 冷凍  

年 内 069471 年明け 186754

近江牛食べ尽くし3種
税抜
価格12,500円

税込
価格13,500円

日本三大銘柄牛のひとつといわれる「近江牛」。赤身の旨味とコクを楽しめるモモ部位はス
テーキに、脂（サシ）と赤身のバランスが良い肩ロース部位をすき焼用に、脂の甘み・滑らかな
食感をお楽しみいただけるバラ部位を焼肉用に。近江牛をいろんなお料理で満喫できる一品
です。
	●近江牛肩ロース薄切り400g、近江牛ももステーキ2枚300g、近江牛バラカルビ焼肉300g

 無包装 冷凍  

100
ポイント
プレゼント

100
ポイント
プレゼント

松阪牛。
熟練の肥育農家の手によって一頭一頭手塩にかけ
て育てられた努力と情熱の結晶。黒毛和種、未経産
の雌牛。柔らかな肉質はまさに「女王の品格」。
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全
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※ポイントはご購入
の翌月末付与予定
※ポイントはレジ
にご提示いただい
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たします。
※ご提示し忘れた
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対象期間
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12/27（火）

dポイントdポイント
Ponta・Ponta・

カード会員限定

100
ポイントプレゼント

1商品お買上げにつき

上記マークの
ついた商品に限り

水
産

年 内 078691 年明け 187115

カニ三昧
税抜
価格13,889円

税込
価格15,000円

年末年始の食卓に欠かせない、三大かにであるタラバガニ・紅ズワイガニ・毛ガ
ニの3種詰合せです。
	●タラバガニ600g、紅ズワイガニ500g、毛ガニ330g×各1

お届け期間 11月下旬〜   無包装 冷凍

年 内 078712 年明け 187116

北海道産 ボイル紅ずわいがに
税抜
価格5,926円

税込
価格6,400円

水揚げされたばかりの生きた紅ずわいがにを茹で揚げました。身入りもよく甘み
たっぷりの味をご堪能ください。
	●紅ずわいがに姿約500g×2

お届け期間 11月下旬〜    無包装 冷凍  

年 内 078730 年明け 187147

北海道産 新巻鮭切身1.8kg
税抜
価格5,509円

税込
価格5,950円

北海道産の秋鮭を甘塩にて新巻に仕上げ、ご家庭で保存、調理をしやすいように
切り身にした真空パックです。
	●秋鮭切身（6分割・無頭・約1.8kg）

お届け期間 11月下旬〜    無包装 冷凍  

年 内 078731 年明け 187685

丸鮮道場水産 北海道産いくらしょうゆ漬け
税抜
価格6,389円

税込
価格6,900円

北海道産の旬の秋鮭の卵を一粒一粒ていねいに揉みほぐし、「秘伝の醤油ダレ」に
漬け込み、機械を使わず手揉みで熟成させています。頬張ると弾力のある粒が口の
中でプチッと弾けて、いくらの旨味と醤油ダレの甘みが口いっぱい広がります。
	●北海道産いくらしょうゆ漬け120g×2

 簡易包装 二重可 冷凍  

年 内 078785 年明け 187686

網元 しらす三昧セット
税抜
価格6,000円

税込
価格6,480円

釜揚げ、蒸し、生、とそれぞれの製法によって生まれる味や香り、旨味の違いをお
楽しみいただけるセットです。
	●釜揚げしらす50g×3、蒸ししらす50g×3、生しらす50g×4
	●賞味期限:25日

 無包装 冷凍  

年 内 079055

三重県産真鯛のカルパッチョ
税抜
価格4,537円

税込
価格4,900円

活〆された三重県産真鯛（養殖）を瞬間冷凍させてお届けします。添付のカルパッ
チョソースをかけてお楽しみください。
	●三重県産真鯛（養殖・8枚スライス）、カルパッチョソース30g、レッドペッパー
5粒×各2
	●賞味期限:30日

受付期間12/17 迄  お届け期間 12月下旬 迄    無包装 冷凍  

100
ポイント
プレゼント



0570-05-3963

ローソンギフト規約
株式会社ローソン（以下、「弊社」といいます）が発行するローソン ギフトカタログ（以下、「本カ
タログ」といいます）は、以下の利用規約（以下、「本規約」といいます）に従って本カタログから
お申込みいただけます。
本カタログからお申込みいただいた依頼主（以下、「依頼主」といいます）は、本規約の内容を
ご承諾いただいたものとみなしますので、ご了承ください。
１．ギフト（商品）の注文
⑴依頼主がギフト（商品）の注文に関し、ローソン店舗にてお申込みおよび代金をお支払のう
え、ローソン店舗が登録手続きを完了した時点で、当該注文にかかるギフト（商品）の売買
契約が成立したものとみなします。
⑵お申込み書の控えは、６ヶ月間保管ください。
⑶ギフト（商品）の注文は、日本国内に在住されている依頼主からにのみ限定させていただき
ます。 また、配送先も日本国内のみとなります。
⑷注文ギフト（商品）が売切れで配送できなくなった場合は、注文の受付を終了させていただきます。
⑸注文ギフト（商品）の配送は、以下の場合を除き、お申込み完了から８～１４日前後に行います。
㋐天災・交通事情・天候等が影響した場合
㋑弊社の注文発送件数が当初予測を著しく超える件数になった場合
㋒離島等、配達担当業者の事情によりさらに時間がかかる場合
㋓青果・生鮮品等で気象条件等により収穫・漁獲時期が変動した場合
⑹お申込みされたギフト（商品）が何らかの事情で配送できず、かつ配送期日のある注文の場
合は、ほぼ同一の代替商品を配送させていただくことがございます。
⑺弊社が販売する限定版や初回版の商品には、おひとり様の注文数量を限定させていただ
く場合があります。その場合は、注文時に希望数量をご指定いただいても、注文いただけま
せん。また、限定数量を超える注文をされている場合には、キャンセルさせていただく場合が
ございますので、あらかじめご了承ください。

２．禁止事項
依頼主は、本カタログからのお申込みにあたり、本規約の他の条項で禁止する行為の他、以
下の行為を行ってはならないものとします。
⑴第三者または弊社もしくは弊社の業務委託先であるパートナー企業（以下、「パートナー企
業」といいます）の著作権、プライバシー、財産権その他の権利または利益を侵害し、または侵
害するおそれのある行為
⑵第三者または弊社もしくはパートナー企業に迷惑をかけ、または不利益もしくは損害を与え
る行為、またはそれらのおそれのある行為
⑶公序良俗に反する行為、法令・条例に違反する行為、またはそれらのおそれのある行為
⑷本カタログからのお申込みの際に虚偽の内容を申請する行為

10:00～18:00TEL.0120-06-3963

⑸本カタログ掲載商品を利用した転売・再発売等の営業行為、営利目的行為またはその準
備を目的とした行為

３．契約の解除等
弊社は、次の下記事由にあたるとき、第1条1項で成立した当該売買契約を取消もしくは解除
することができるものとします。
⑴依頼主が第２条の禁止行為を行った場合
⑵届先不明・長期不在でお届けできない場合
⑶数量限定商品において、準備数量を超えた注文をお受けした場合
⑷２０歳未満の依頼主が親権者または後見人等の同意を得ずに注文された場合
⑸第２条の禁止事項に拘らず、本カタログからのお申込みに関して不正行為または不適切な
行為があった場合

４．免責事項
前項に定める場合および次の各号の事由により生じた損害に対し、弊社に故意または重過
失がある場合を除き、弊社は賠償の責任を負わないものとします。
⑴システム障害その他により、依頼主の注文データの受領が困難となった場合
⑵依頼主から提供された電話番号、住所等、連絡先の誤り、変更等により生じた損害
⑶天候や交通事情等の予期せぬ事由により、配送が困難となった場合
５．個人情報の取扱いについて
弊社は、「プライバシーポリシー」（http://lawson-gift.jp/policy.html）に基づき、個人情報を
適切に取扱うものとします。
６．著作権等
⑴本カタログの各コーナーに関する著作権、商標権、肖像権その他の一切の権利は、特に定
めのない限り、弊社またはパートナー企業に帰属するものとし、依頼主は権利者の権利を尊
重するものとします。
⑵依頼主は、本カタログの利用により得られる一切の情報、画像等について、弊社または当
該情報、画像等の権利者の許諾を得ずに、著作権法に定める個人の私的使用その他法
律によって明示的に認められる範囲を超えて、これらの全部または一部の利用、転載、複
製、配布、改変等をすることはできません。

７．準拠法
本規約の成立、効力、履行及び解釈に関しては、日本法が適用されるものとします。
８．管轄裁判所
本カタログのご利用に関連して発生した紛争については、東京地方裁判所を第一審の専属
管轄裁判所とします。

お問い合わせは、ローソンギフトセンターへ。

ローソンギフトセンター受付時間（1/1～1/3は除く）

ポンタプラス
広告スペース
（W177×H130mm）

携帯から
（通話料有料）

お電話でのご注文は
承っておりません。

ニンニク
マシマシ 「宇宙人もびっくり」

口コミで大人気！

取り扱い店舗多数

希少部位「肩小肉」使用
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お買得！

ココだけ！ 今だけ！
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年 内 069208

東京スポーツ 
東スポニンニクマシマシ
餃子 50個入
税抜
価格3,102円

税込
価格3,350円

	●ニンニクマシマシ餃子22g×50
受付期間12/17迄  お届け期間 12月下旬 迄   
 無包装 冷凍 のし不可  

年 内 069274

東京スポーツ 
東スポからあげ 1kg
税抜
価格3,102円

税込
価格3,350円

	●からあげ1kg
受付期間12/17迄  お届け期間 12月下旬 迄   
 無包装 冷凍 のし不可  

年 内 069293

東京スポーツ 
東スポ餃子/からあげセット
税抜
価格5,463円

税込
価格5,900円

	●ニンニクマシマシ餃子22g×50、からあげ	1kg
受付期間12/17迄  お届け期間 12月下旬 迄   
 無包装 冷凍 のし不可  

100
ポイント
プレゼント 100

ポイント
プレゼント

100
ポイント
プレゼント

ローソン限定セット

※メーカーオリジナル商品「うまい餃子」のにんにく使用量を1とした場合、「東スポニンニクマシマシ餃子」はその3倍の使用量となります。




